
INSPIRÉ  DU  BUFFET  FRANÇAIS

Le Manon



Le Manon

2  p l a t s  c h a u d s  s e r v i s  e n  r é c h a u d  *
   >  Bœuf bourguignon
   >  Blanquette de poisson et fruits de mer
Les plats chauds sont servis avec purée de pommes de terre, riz et légumes

U n  " p e t i t  p l u s "
   > Plateau de terrine, charcuterie, fromage fin et pains assortis 

> Marinades & confits

2  s a l a d e s
   >  Rémoulade de céleri-rave et carotte
   >  Salade du chef, vinaigrette française

P l a t e a u  d e  c r u d i t é s  &  t r e m p e t t e s

B U F F E T  F R A N Ç A I S
Couverts jetables inclus

Service de location de vaisselle disponible ($) .  Informez-vous!
Commande min. 48h à l 'avance - 10 pers.  min.

24.95$/pers.

Frais de livraison : 18$ (des frais hors-zone peuvent être appliqués)
* Frais de prêt d'équipements :  à partir de 15$

Frais de livraison + installation : 30$
Liqueur sélectionnée, jus de fruits,  jus de légumes, eau minérale ou pétillante :  1.95$

Agrémentez votre événement avec un service d'alcool.  Informez-vous!
Veuillez noter que les prix sont sujets à changement sans préavis.

Agrémentez votre repas avec nos délicieux plateaux (Voir 'LE GAËL').
Lorsque possible, nous essayerons de nous adapter à votre thématique.

Facilitez le service de vos repas en faisant appel à un ou plusieurs :
Serveur/euse :  28$/h (min 3h)

Cuisinier :  30$/h (min 3h)
Prévoyez un pourboire entre 8 à 10%. Un pourboire de 5% sera automatiquement ajouté.

D e s s e r t

Assortiment de gourmandises sucrées
2/pers.

Extra 3.95$/pers.


